
 

 

 

 

 

POUR VOS COCKTAILS DÎNATOIRES 

 

(Dès 20 personnes et sur réservation uniquement) 

 

Un endroit bucolique à deux pas de la ville. 

Une table respectueuse de ses hôtes, des produits et de la terre. 

Un instant de bien être au cœur de la journée. 

Un moment de détente au seuil de la nuit. 

 

 

Le Castel de Bois Genoud SA, Bois Genoud 36, 1023 Crissier 
Ouvert de 8h00 à 24h00 dimanche et lundi fermeture à 18h00. 

Sur demande: Ouvertures exceptionnelles et prolongation 
www.boisgenoud.ch - resto@boisgenoud.ch - 021 648 07 07  

mailto:resto@boisgenoud.ch


APÉRITIF 

Canapés au saumon bio fumé, à la tomme du Lavaux et au jambon crus 

Pains surprises 

Bâtonnets de légumes, sauce aux épices ou aux herbes aromatiques 

Mini potage du moment (servi chaud ou froid selon la météo) 

Dès de fromage et de légumes façon porc- épic 

Flûtes artisanales, olives 

METS PRINCIPAL 

Houmous de pois chiche et caviar d’aubergines  

accompagné de pain pita et/ou tortillas de maïs 

Wrap de poulet fermier aux épices tandoori,  

jeunes pousses et serré à la menthe fraîche 

Quiche aux légumes et saucisse en cage 

Dale de lentilles et Risotto de saison 

DESSERT 

Tartelette aux fruits et tartelette à la raisinée 

Salade de fruits frais et crèmes brûlées 

Minimum 20 personnes, servi debout, durée 4h maximum 

CHF 55.- PAR PERSONNE 

OPTIONS EN SUPPLÉMENT 

Plateau de fromages sélectionnés CHF 5.00 par personne 

Plateau de charcuterie CHF 5.00 par personne 

Plateau de viande séchée et ou jambon crus CHF 10.00 par personne 

Brochettes de crevette marinées ou viande CHF 4.50 par personne 

 



NOTRE SÉLECTION DE VINS 

 

Les blancs 

• Domaine de La Capitaine Reynald Parmelin, Begnins  

Chasselas grand cru 70cl.  CHF 29.00 

• Pierre Fonjallaz Epesses 

Calamin grand cru 70cl CHF 48.00 

• Domaine La Colombe Raymond Paccot Féchy 

Chardonnay 75cl CHF 45.00 

• Maison du Moulin Reverolle  

Alpha ID Pinot Blanc 75cl CHF 37.00 

• Domaine des Coccinelles caves de la Béroche NE 

Chasselas 70cl CHF 29.00 

Les Rosés 

• Domaine de La Capitaine Reynald Parmelin, Begnins 

Œil de perdrix 75cl CHF 32.00 

• Domaine Château l’Evêque, Jussy GE 

« Lullier » Rosé de Gamay 75cl CHF 32.00 

• Domaine des Coccinelles caves de la Béroche NE 

Œil de Perdrix 75cl CHF 43.00 

Les Rouges 

• Domaine de La Capitaine Reynald Parmelin, Begnins 

Pinot noir Vieilles Vignes 75cl CHF 44.00 

• Domaine de La Capitaine Reynald Parmelin, Begnins 

Gamaret-Merlot "Elevé en barriques" 75cl CHF 58.00 

• Domaine de la Devinière Willy Cretigny GE 

Gamay sans sulfite ajouté CHF 41.00 

• Domaine la Baronne Languedoc Roussillon 

Les Lanes 75cl CHF 39.00 



LES BOISSONS SANS ALCOOL 

• Jus de pomme de la ferme 1l CHF 15.00 

• Thé froid Bio maison aux herbes 1l CHF 15.00 

• Eaux minérales 1l CHF 8.90 

 

AUTRES BOISSONS ALCOLISÉES 

• Bières artisanales Docteur Gab’s 33cl CHF 7.50 

• Fût de bière 20l. SWAF by Dr. Gab’s CHF 250.00 

• Clairette de Die, Vincent Achard 75cl CHF 49.00 

• Prosecco superior DOCG, Perlage 75cl CHF 39.00 

• Bombonne de cocktail (Mojito, Apérol,...) 8l CHF 350.00 

• Martini, Cocktail, autre... Prix sur demande. 

 

 

 

TOUTES VOS DEMANDES SERONT ÉTUDIÉES !, N’HÉSITEZ SURTOUT PAS À NOUS 

FAIRE PART DE VOS IDÉES LES PLUS FOLLES ! 

 


