
 

 

 

 

 

 

POUR VOS REPAS D'ENTREPRISE, FÊTES DE FAMILLE 

BANQUETS DE MARIAGE, DÎNERS D’AFFAIRE OU... 

(Dès 10 personnes et sur réservation uniquement) 

 

Un endroit bucolique à deux pas de la ville. 

Une table respectueuse de ses hôtes, des produits et de la terre. 

Un instant de bien être au cœur de la journée. 

Un moment de détente au seuil de la nuit. 

 

 

Le Castel de Bois Genoud SA, Bois Genoud 36, 1023 Crissier 
Ouvert de 8h00 à 24h00 dimanche et lundi fermeture à 18h00. 

Sur demande: Ouvertures exceptionnelles et prolongation 
www.boisgenoud.ch - resto@boisgenoud.ch - 021 648 07 07  

mailto:resto@boisgenoud.ch


 

MENU DU POTAGER 

Flan de légumes, salade du jardin et vinaigrette à l’ail des ours 

Risotto aux petits légumes grillés  

Assortiment de desserts maison  

Menu CHF 45.- 

  

MENU FERMIER 

Brick croustillante de chèvre chaud au chutney de saison 

Suprême de poulet fermier et sa sauce aux morilles 

Assortiment de desserts maison 

Menu CHF 65.- 

 

MENU SAVEUR 

Saumon bio fumé et truite fumée de l'Isle, mousse de ricotta citron 

et herbes aromatiques 

Petite crêpe au sarrasin fourrée à la ricotta et grana padano 

Médaillons de bœuf bio suisse rôtis au thym sauce pinot noir, 

échalotes confites et poivre vert 

Assortiment de desserts maison 

Menu CHF 80.-



 

MENU IODÉ 

Filet de truite bio étuvé, crème de basilic aux baies roses 

Filet de loup de mer rôti à la tapenade d’olives noires, 

 salsa de tomates et citron confit 

Assortiment de desserts maison 

Menu CHF. 60.- 

 

MENU PRESTIGE 

Brochette de crevettes et St-Jacques, rôtie au poivre agrumes, 

coulis de carottes et oranges au gingembre confit 

Carpaccio de tomates et mozzarella, sorbet basilic et réduction de 

balsamique, pignons grillés 

Tournedos de bœuf bio suisse rôti, sauce à la truffe et poivre vert 

Assortiment de fromages biologiques 

Assortiment de desserts maison ou gâteau 

Mignardises 

Menu CHF 120.-



POUR UN APÉRITIF D'ACCUEIL 

 

Vins selon votre choix  

Jus de pomme de la ferme, CHF 15.00/l 

Thé froid bio maison CHF 15.00/l 

Eaux minérales CHF 8.90/l 

Flûtes artisanales CHF 9.00 (125 gr) olives offertes  

Petit assortiment de 3 canapés et dips de légumes dès CHF 10.- 

p/p. 

FROMAGES 

Assortiments de 3 fromages biologiques CHF 10.00 

DESSERTS PERSONNALISÉS 

Nous vous proposons en lieu et  place de l’assortiment de 

desserts, moyennant un supplément de CHF 3.- p/p. 

 Vacherin glacé deux parfums au choix 

 Fraisier, Framboisier 

 Mousse aux deux chocolats, blanc caramélisé et 

noir 

 Bavarois aux fruits 

 Tourte forêt noire 

 Votre souhait ! 

MENU AVEC 1 ENTRÉE CHF 10 DE MOINS 

D'AUTRES MENUS PEUVENT ÊTRE REALISÉS EN FONCTION DE 

VOS SOUHAITS, N’HÉSITEZ SURTOUT PAS À NOUS FAIRE PART 

DE VOS IDÉES ! 


