
Menu
A C T E  I

Noix de Saint-Jacques rôtie
Ecume corail I Pluriel de chou-fleur

A C T E  I I

Raviole écarlate d’écrevisse et de féra  
Bisque d’écrevisse du Lac aux choux rouges

A C T E  I I I

Médaillon de lotte nacrée
Ecailles de radis I Ecrasé de patate douce I Sauce ’nduja

A C T E  I V

La Douceur
Pamplemousse I Vanille I Hibiscus

Le menu et son accord mets-vins : 160.00
Le menu simple : 115.00

Menu
Amuse-bouche surprise et ses bulles

Mignardise surprise



Menu
A C T E  I

Pleurotes de panicaut rôties
Ecume d’agrumes I Pluriel de chou-fleur

A C T E  I I

Raviole écarlate au chèvre, poireaux et choux  
Crème de chou rouge

A C T E  I I I

Médaillon de céleri caramélisé
Ecailles de radis I Ecrasé de patate douce I 

Crème de coco au gingembre

A C T E  I V

La Douceur
Pamplemousse I Vanille I Hibiscus

Le menu et son accord mets-vins : 140.00
Le menu simple : 99.00

Menu
Amuse-bouche surprise et ses bulles

Mignardise surprise


