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CAFES

Café de spécialité BIO de notre torréfacteur Charbon

Ristretto | 3.90
Expresso | 390

Café | 390

Américano | 490
Double expresso | 490
Renverse | 5.00

Latte macchiato | 590

Cappuccino | 5.00

Laits au choix BIO : Vache | Pois | Avoine

Le saviez-vous ?

Notre café BIO de spécialité nous vient tout
droit du Guatemala a Amsterdam.... a la voile !
Torréfié par Charbon a Lausanne, il arrive dans
votre tasse avec un goUt d'ailleurs et une
conscience écologique.



Earl Grey Mandarin | Bergamotte BIO
Lapsang Souchong | Fume

Ceylan Nuwara Eliya | Classique BIO
Légende d'automne | Gourmand
Verts

Jasmin | Classigue

Jardin d'Asie | Floral

Bora Bora | Fruits exotigues

Waulu | Classique BIO

Infusions

Rooibos | Classique

Verveine | Citronne

Apres repas | Mélange digestif

Menthe marocaine | Classique

Théiere 1P | 5.50
Théiére 2P | 9.50



SPECIALITE

Matcha latte chaud ou froid | 6.50
Chocolat chaud ou froid | 6.50
Macchiato caramel | 690

Chai latte | 590

Dirty chai | 690

Chai Castel | 6.10

Indian tea, cannelle, miel

Babycinno | 3.00

lLaits au choix BIO : Vache | Pois | Avoine

e saviez-vous ?

Chaque meuble, tasse, assiette et objet de
décoration a voyage avant d'arriver ici. Chinés
et, pour certains restaurés par notre superbe
équipe, ils reprennent vie dans notre salon,
préts a partager de nouvelles histoires histoires
avec vous.



MINERALES

Thé froid maison 30cl | 5.00
Gingembrade maison 30cl BIO | 5.50

Bissap maison | 5.50

Shot de gingembre maison BIO | 3.00
Jus Iris 25¢l | 5.50

Abricot | Tomate | Poire

Jus d'orange frais 25cl BIO | 700
Jus d'orange 30cl | 400

Jus de pomme BIO 30cl | 5.50
Jus de raisin pétillant 30cl | 6.00

Alpinesse 20 cl | 4.50
Ginger Ale I Tonic

Urban Kombucha 33cl BIO | 6.50
Gingembre | Hibiscus I Original

Les Pétillantes 33cl RIO | 6.00

Citron | Orange | Pamplemousse

Sirop Morand 30cl | 400

Sureau | Grenadine | Menthe | Framboise |
Orgeat | Citron | PEche | Violette

Vivi Mate 33cl BIO | 6.50
Vivi cola 33cl | 6.00
Vivi cola zéro 33cl | 6.00



PATISSERIES

Faites maison et avec amour

Cookie | 4.50
Brownie | 5.00

' ®«p larte dujour 600
G Cheese cake du Castel | /00
W Cake du jour | 5.00

VIENNOISERIES

Selon arrivage Bread Store

Croissant | 2.50

Pain au chocolat | 3.80

. Cinnamon Roll 1 4.80

Pain au sucre | 3.00



GLACES

Glaces BIO de chez KALAN

Sorbet et glaces | 480 / boule

Sorbets BIO : Cassis | Framboise | Mangue |
Chocolat extra noir | Citron | Poire | Abricot |
Gingembre | Chartreuse | Meringue

Glaces BIO : Vanille de Madagascar | Noisette |

Fior di Latte | Caramel pointe de sel | Pistache |
Cafe

Coupe danemark | 13.00
Glace vanille 2pc | Sauce chocolat chaud |
Creme chantilly

Café glaceé | 13.00
Glace café Tpc | Glace vanille Tpc |
Espresso | Chantilly

Coupe Pays en haut | 14.00
Glace meringue 2pc | Chantilly |
Morceau de meringue | Coulis de fruits

Coupe arrosée | 14.50
Au choix : Colonel Williamine, Abricotine,
Chartreuse



SUR LE POUCE

DE 12H00 A 14H00
Velouté du moment | 12.00

Salade verte DEMETER | 8.00

Salade “probiotique” | 16.00
Graines germeées maison | Crudites |
Fruits frais | Amandes

Quiche du jour 116.00
Légumes du moment BIO / DEMETER |
Servie avec salade DEMETER

Burger du Castel | 20.00

Pain Maison | Protéine du moment |
Salade DEMETER | Sauce Castel |
Fromage BIO du Sapalet

Supplément Bacon +1.00
Avec frites DEMETER & Salade DEMETER | 2900

Portion de frites DEMETER | 8.00
Grilled cheese BIO | 15.00

Brebis du Sapalet | Pain aux 6 graines |
Compotée d'oignon




EN LUMIERE

Le Castel tient a mettre en lumiere les producteurs locaux
extraordinaires avec qui nous collaborons au quotidien.
Grace a leur savoir-faire, leur passion et leur proximité,
nous avons la joie de vous proposer des produits
authentiques, frais et issus de notre belle région.

Nous souhaitons également exprimer toute notre
reconnaissance envers les généreux donateurs qui, avec
tant de cceur et de confiance, ont contribué a notre
campagne de crowdfunding. Leur soutien a permis a
toute léquipe du Castel d'ouvrir ses portes dans les
meilleures conditions.

Enfin, c'est vous, nos convives, que nous souhaitons
mettre en lumiere. Merci d'avoir franchi notre porte et
partagé un moment avec nous. Nous espérons que votre
expérience au Castel aura été aussi savoureuse que
mémorable.



Suivez le Castel au fil des saisons, des
rencontres et des saveurs partagées !

@lecasteldeboisgenoud

Le Castel de Bois Genoud

H 9O

Restaurant le Castel de Bois Genoud

www.boisgenoud.ch
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