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MENU DU 02 AU 05 JUIN 2026

ENTREES 112.00

Tartare de tomates au basilic
Créme de burrata

Ou
Velouté de courgettes vertes au lait de coco
Gingembre frais | Citron vert |
Ecume légere | Pop-corn caramel pimenté

ey &
\-\_,./

~g
A

PLATS | 2/.00

R

Roast-beef rosé CH
Salade de pommes de terre au fenouil |
Sauce fraiche aux herbes | Capres | Citron

OU
Beignet de petits pois
Salade d’herbes fraiches | (Euf parfait

DESSERTS | 11.00

Tartare de pomme verte et céleri
Sorbet gingembre | Aneth
Oou
Café - patisserie
Café simple et patisserie maison au choix
(cookie, brownie, tarte, cake, cheesecake)

FORMULE COMPLETE (ENTREE-PLAT-DESSERT AU CHOIX) | 39.00
DEMI FORMULE (ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT AU CHOIX) 1 35.00
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