/MHI

MENU DU 07 AU 10 AVRIL 2026

ENTREES 112.00

Revisite de |'oeuf mayonnaise
Asperge | Ail des ours | Saladine |
Huile parfumeée piment-coriandre-cacahuétes

OU

Creme de carotte parfumée aux agrumes
Creme montée au citron | Cro(tons a [ail

PLATS 1 2/.00

Truite saumonée suisse
Rétie a lunilatéral | Asperges | Epinards |
Riz pilaf citronné | Chutney vert | Ecume safranée

OU

Tofu pimenté
Riz pilaf citronné aux asperges et épinards
| Chutney vert | Ecume safranée

DESSERTS | 11.00

Pavlova fraise-rhubarbe

OU
Café - patisserie

Café simple et patisserie maison au choix
(cookie, brownie, tarte, cake, cheesecake)

FORMULE COMPLETE (ENTREE-PLAT-DESSERT AU CHOIX) 1 39.00
DEMI FORMULE (ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT AU CHOIX) 1 35.00
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